MENU PER GRANDI TAVOLI

UNA GUIDA ALL'OFFERTA PER GRANDI TAVOLI
DI OSTERIA LA FRASCA

Trova 1’offerta migliore per te e per i tuoi commensali, che
sia una cena formale con menii concordato, od un’occasione
pil conviviale, sapremo adeguarci al meglio alle tue

esigenze! INDICE
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ANTIPASTI

-Salumi e gnocco fritto

CARNI

-Tartare di carne salada trentina
-Giardiniera di verdure fatta in casa

PRIMO PIATTO

-Riso alla pilota (piatto tipico mantovano a base
di riso e salsiccia)

- disponibile anche con costine (+3€)

Acqua, vino e caffe inclusi

35€

SECONDO PIATTO (opzionsie)

-Costine di maiale cotte a bassa temperatura,

patate al forno e salsa fatta in casa
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ANTIPASTI

-Fritto di aole e salsa agrodolce

PESCI

-Sarde in saor e baccala mantecato

-Giardiniera di verdure fatta in casa

PRIMO PIATTO

-Bigoli con 1le sarde, pangrattato, capperi

essiccati e scorza di limone

Acqua, vino e caffe inclusi
38€

SECONDO PIAT TO (opzionsie)

-Trancetto di salmerino alpino al forno, verdure

(+16€) gf:)
e

cotte e salsa fatta in casa
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ANTIPASTI

-Tagliere di formaggi nostrani con gnocco fritto
-Giardiniera di verdure fatta in casa

VEGETALI

-Polenta al cucchiaio con funghi

PRIMO PIATTO

-Trofie al pesto di cavolo nero, pecorino, nocciole

e pomodori secchi

Acqua, vino e caffe inclusi
33€

SECONDO PIATTO (opzionare)

-Sbrisolona salata di zucca con erbette, amaretti e
salsa alla salvia

(+I2€)
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((’ E’ un antipasto misto dei nostri prodotti migliori,
da condividere a centro tavola, scegli la tua
combinazione, ordina il resto alla carta!
(min ordine I2€)
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Polenta e funghi......3€
e Baccala mantecato...4,5€ ¢ SaluMi..cccecececeeecesD€
o Formaggi......ccc.....4€ ¢ Sarde in saor.........6€

e Giardiniera.........2,5€ Tartare di carne sala.7€

e Gnocco fritto.........2€ (prezzi per persona)

VINI

Una bottiglia di vino ogni 3 persone a scelta tra:
bianco (lugana), rosso (riviera del Garda), rosato
(chiaretto), spumante (lugana)

Aziende 1locali quali: Antico Gelso, Botturi,
Brunello, Franzoni, Rocca di Savio, Taver
... € molti altri

DOLCI

Torta tenerina al cioccolato (6-8 porzioni).....32€

Teglia di tiramisu (min 6 porzioni)......a porz. 6€

Cantucci fatti in casa con passitO.....ceeeeee...6€ ( ‘\
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INFORMAZIONI

e Siamo disponibili a modificare la nostra offerta
per assecondare al meglio le vostre esigenze, non
esitare a contattarci!

e Per motivi di spazio accettiamo al massimo tavoli
da 20 coperti

o Le offerte ‘Carni’, ‘Pesci’ e ‘Vegetali’ sono da
intendersi per persona:

e necessario comunicare la scelta di ogni partecipante

ed eventuali intolleranze o allergie

ES: tavolo per I5 persone: 8 Carne, I Pesce, 6 Vege

CAPARRA & DISDETTA

A conferma della prenotazione si chiede una caparra
di IO€ a persona, che verra conguagliata al momento
del saldo, puoi pagarla con bonifico bancario o

tramite link sicuro SumUp.

La caparra e recuperabile con disdetta comunicata
almeno 24h prima dell’evento.

CONTATTI

TELEFONO FISSO (Durante orari apertura) +39 030 8771822
WHATSAPP +39 380 2332355
MAIL lafrascadesenzanoGhotmail.com

WEB www.osterialafrasca.com
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